
MENU
-ENTRÉES-

Cassolette de homard bleu au beurre persi l lé

ou

Tartelette d ’escargots,  champignons et  Camembert

-PLATS-
Ris de veau meunière ,  pommes fondantes et  légumes glacés

ou

Saint-Jacques en croûte de safran,  réduction de coqui l lages,  purée de

panais à l ’hui le  de noisette

-FROMAGE-
Mini  cœur de Neufchâtel  rôt i  au miel ,  

mesclun et  fruits secs

SAINT-VALENTIN

-DESSERT-
Coup de Cœur à la vani l le  et  aux fruits rouges 

85€ par personne
 - hors boissons


