SAINT-VALENTIN

85€ par persovune

~-ENTREES-

Cassolette de homard bleu au beurre persillé
ou

Tartelette d'escargots, champignons et Camembert

~-PLATS-
Ris de veau meuniére, pommes fondantes et légumes glacés
ou
Saint-Jacques en crolte de safran, réduction de coquillages, purée de

panais a I'huile de noisette

-FROMAGE-

Mini coeur de Neufchatel roti au miel,

mesclun et fruits secs

-DESSERT-

Coup de Cceur a la vanille et aux fruits rouges

HOMARD BLEU
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